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Beaujolais’12 — Francia Klub estje Perkata, Faluhaz 2012.11.16. (péntek)

Mi is az a Beaujolais (bozsolé)?

Az utdbbi években mar Magyarorszagon is gyakran talalkozhattunk ujborok esetében ezzel a
kifejezéssel. Tobbek kozott a villanyi Vylyan Pincészet és az egri St. Andrea Pincészet is
készit ezzel a technoldgidval Gjbort. A Beaujolais azonban nem csak technologiat jelent. ..

A Beaujolais a legkorabbi francia ujbor. Minden év november ho 3. hetének csiitortokén
kezdik 4rusitani vilagszerte. Ez a viddman cseng6 sz0, a Lyontdl egy kissé északra fekvo
francia falucska, Beaujeu nevét rejti magéban és a régio sz6ldédombjain sziirt bort jelenti.
A Beaujolais bor egy igazan kdnnyed, altalaban bibor vagy rubin-arnyalatl, gytimdlcsos
nedll, mely a fehér levii Gamay Noir & Jus Blanc (roviden Gamay) kékszdélofajtanak
kdszonheti eme jellegét. Ez a sz016fajta szinte kizardlag ezen a vidékén terem.

Eme kiilonos bortermdhelyet sokan Burgundia részeként kezelik, azonban valojaban
kiilonallo egységet képez.

A Beaujolais nouveau vordsbor 1étére 1égiesen konnyed, gylimolcsds bor, olyannyira
gylimolcsos, hogy a kdstold konnyen zavarba johet, valojaban bort, vagy alkohollal dusitott
sz6ldlevet sziircsol-e. E tilaradd gylimolesdsség annak a helyi, sajatos borkészitési eljarasnak
koszonhetd, melyet tigy hivnak: szénsavas maceracid. A technologia 1ényege, hogy a
lesziiretelt fiirtoket, egy gyors szallitas utan, lehetdleg sériilésmentesen egy zart acéltartalyban
szénsav nyomasa alatt kezdik feldolgozni. A sz616tdmeg mintegy négy napot tolt ebben a
rendszerben, anélkiil, hogy ziztdk-bogyoztak volna, mikdzben megindul az alkoholos erjedés,
magukban a szélobogyokban. A tartaly also részében must gyllik 6ssze, mely az
Osszenyomodott bogyokbdl csorog ki, ez normalis koriilmények kozott erjed. A procedura
utan a sz6l6furtoket zazas nélkiil préselik, a mustot — mely mar erjedésben van — pedig
tartalyokba fejtik, az erjedés majd itt fejezddik be. A kész bort a sziiret utan hat héttel érlelés
nélkiil palackozzak. A végeredmény egy kirobbanoan gyiimolcsos, 1iditd savtartalmu bor,
melynek illat- és izjegyei a malna, a meggy, a pirosribiszke, gyakran a banan és a licsiszilva
aromaira hasonlitanak. Ezt a bort tulajdonképpen nem sokat kostolgatjak, ezt a bort isszak.

Az 0jborok kultusza szinte minden torténelmi bortermel6 orszag gasztronomiai kultirajanak
szerves része. A franciak primeur-nek vagy nouveau-nak, az olaszok novello-nak hivjak az
ujbort.

Hazéankban is gazdag hagyoményai vannak a primdrborok fogyasztasanak, gondoljunk csak a
november 11-i Marton-napi libavacsorakra, melyek a népi étkezési tradiciok szerint
elképzelhetetlenek ujbor nélkiil. Az elején utaltam arra, hogy szénsavas maceracios eljarast
Villanyban a Vylyan Pincészet is hasznalja, tehat a Beaujolais nouveau technologiat a
Bogyolé boruk esetében. Rendkiviil megtetszett a bor neve, nagyon 6tletes: Bogyolé!



Bogyole — 2011-es és a 2012-es:

Mi is az ajbor?

Az 0jborokkal szemben gyakran felvetddik az a vad, hogy ez egy ,,gyors bor”, ami csak a
természetes biologiai folyamatok megerdszakolasaval johet 1étre. Nagyon fontos ezért annak
tisztdzasa, hogy az egyetlen lényeges kiilonbség az ugynevezett ,,nulla érlelés”, ami azt
jelenti, hogy az erjesztést kdvetden a bor egy héten beliil palackozasra kertil, az alacsony
héfokon lassan végbemend erjedés kdvetkeztében az erjedéskor keletkezd szénsav egy része a
borban marad, és ez késlelteti az érését. A friss, uj borok mindig kozel alltak a boraszok, a
bortermel6 emberek szivéhez. A borfogyasztok széles rétege azért nem ismerhette meg
korabban ezeket a borokat, mert a hagyomanyos sziirésti technikékkal csak az erjedést kovetd
két-harom honappal lehetett elkezdeni dolgozni.

Par sz6 az idei sziiretrél, évjaratrol!

Nemcsak nekiink, a franciaknak sem megy jol. A Le Figaro cikke szerint a 2012-es évjarat
torténelmi mélypont lesz a Beaujolais sziiretek kozott. A cikkben szerepld, Lyontdl északra
elteriil6 birtokokon 53 %-kal kevesebbet sziireteltek, mint 201 1-ben. Ez kiilondsen a
szblofelvasarlasnal okoz majd fesziiltséget, kiillondsen az uj Beaujolais esetében.

Nem volt még példa, nincs is emlékezet minderre a Beaujolais torténetében. A 2012-es sziiret
— torténelmi 6sszehasonlitasban is gyenge. ,,Idén kozel fele lesz csak a teljesitményilink.” Az
Inter-Beaujolais (A Beaujolais borok marketingjére és értékesitésére 1étrehozott szervezet)
vezetdje, igy kommentalta az évjaratot a Le Figaro Gjsagirdjanak. ,,Fele akkora lesz a termés,
a hektaronkénti hozam alig éri el a 20-25 hektolitert, szemben a normalisnak tekintett 52
hektoliterrel.”

A fagy, a jégeso és a mindent elarasztd esok megzavartak az iiltetvényeket, ahol a tokék
atlagéletkora 40 év kortil van. Alig 400 ezer hektolitert tudnak késziteni ebben az évben a
Beaujolais-bdl, szemben a 2011-es 852 ezer hektoliterrel. Egy ilyen mértéki terméskiesés
esetén a gazdak komoly fesziiltségektdl tartanak a 2012-es sz6l6felvasarlasoknal, kiilondsen a
termelOi arak meghatarozasa vonatkozéasaban.

Beszéljiink most arrol, hogy mirél hires még a mai nap, vagyis november 16-ika!

Az ENSZ 1995-ben hirdette meg a Tolerancia (a tiirelmesség, elfogadokészség) évét, s azota
november 16-an emlékeziink meg a Tolerancia napjarol.

Ezen a napon van Budapest Fovaros Levéltaranak Levéltari Napja is.

Szintén ezen a napon kezdddik a BabaMama Expo Budapesten a Papp Laszlo Sportarénaban!



Evrél-évre november 16-an rendezik meg Hollandiaban a Dominé Napot, mar nemzeti
iinneppé 1épett eld.

Ez az Izlandi nyelv napja is!

Ma van Skociai Szent Margit napja, ami ott nemzeti tinnep!

De ezen a napon, i.e. 42-ben sziiletett Tiberius romai csaszar, vagy 1889-ben Kéthly Anna
magyar szocidldemokrata politikus, avagy 1911-ben Basti Lajos szinész, de ne nézziink oly
régre, nekiink is van egy hires személyilink, klubtagunk, aki ezen a napon sziiletett, 6 nem

mas, mint .... Bogéné Plasek Krisztina, falunk sziilottje!

Kérlek benneteket, hogy toleraljatok nekem azt, hogy a magam és mindnyajunk nevében hadd
koszontsem Krisztinat egy feleségem siitotte didtortaval!

Ko6sz6nom, hogy meghallgattatok!

Az internetrdl dsszeallitotta és a klubesten elmondta: Mosonyi Gyorgy



