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Készitette a Perkata—Saint Maximin Barati Kor 2010.november 18.

Bonjour

Kedves Olvaso!

A Perkata Saint Maximin Barati Kor gyakran ad hirt magardl a Perkatai Hirek
hasabjain, am ugy gondoljuk sokkal tébb érdekes dolog van, amit szivesen meg-
osztanank masokkal. Szeretnénk idénként egy — egy hasonl6 kis hirlevelet 6sz-
szeallitani, hogy azok, kik érdekl6dnek a francia testvértelepiilési kapcsolat il-
letve Franciaorszag irant, még t6bb informacidhoz juthassanak.

Igyeksziink hirt adni az aktualis dolgokrél, szeretnénk régi fotokat gydUjteni,
érdekességeket, recepteket kozolni. fgy kertlt ebbe a hirlevélbe az 6nkorméany-
zat kérésére elkészitett tajékoztatd, az éppen aktualis beaujolais torténete, az )
borhoz kapcsoléddan egy kis gasztronémia.

Amennyiben ugy latjuk, hogy érdeklédéssel forgat-
jak ezt a kis levelet, ha j6 visszajelzéseket ka-
punk,az olvasdk kérése szerint igazitva szeretnénk
folytatni ezt a kezdeményezést.

J6 olvasast kivanok : Nagy Rita

Fontos kézlemények:
T6bb informacié a klub blogjaban:
www.franciaklub.blogspot.com

Rengeteg fot6 a klub fotéalbuma-
ban:

www.picasaweb.google.com/
home?hl=hu&tab=wq

* A klub e-mail cime :

francia.klub@freemail.hu

VAN EGY REGI FOTOJA?

Ha van olyan fot6ja, mely a testvérteleptuilési kapcsolattal 6sszefligg,
szivesen vesszik, akar digitalis, akar papir formatumon is.




Francia Klub Hir-adé

TAJEKOZTATO

mely az Onkormdnyzat kérésére késziilt

Tisztelt Képviseld-testiilet!

Tisztelt Polgdrmester Ur!

Leveliikre véalaszolva, 6rommel t4jé-
koztatjuk Oncket a Perkata-Saint Ma-
ximin Barati Kor életérdl.

A klub 2007 januarjaban alakult, cég-
birésdgon nincs bejegyezve, céljait,
mikoédésének szabilyait alapszabéalya
rogziti.

Az eltelt 3 évben a klub ezen okiratnak

megfeleléen mikoédott.

A klub igyekszik ¢sszefogni azokat az
embereket, akik érdekl6dnek Francia-
orszdg, a francia emberek, a francia
nemzeti kultira irant, valamint talal-
kozési lehet8séget biztosit a mar kap-
csolattal rendelkezd csaladoknak. Fel-
adatunknak tekintjik a magyar —
francia, ezen belil is a Perkata — St
Maximin telepulések kozotti barati
kapcsolatok megismertetését, széle-
sebb korben torténd népszerlsitését,
az élet egyes teruletein ad6do6 lehetGsé-
gek megkeresését illetve minél hatéko-
nyabb kihasznalasat. Akar az 6nkor-
manyzat, akar egyéb civil szervezet
altal koordindlt kulturalis rendezvé-
nyen kiallitasokkal, késtolokkal mutat-
juk be ezt a lassan 20 éve mlkods
testvérteleptilési  kapcsolatot  (lasd:
Kulturalis Orokség Napja, Méjus 1.,
Augusztus 20. ...).  Szeretnénk, ha a
mar meglévl kapcsolatok tovabbra is
j6l mlikédnének, valamint Gjabb barat-

sdgok is kottetnének.

A klub j6 kapcsolatot épitett ki a Saint
Maximinben mtk6édd Barati Tarsasag-
gal.

Programjaink:

A klub sajat programjai:

- Francia konyhaestek ( Fée de la
cuisine, francia boszorkdnykonyha...)

- Nénapi koszont6k

- ,,Bozsolé” , Gjbor tinnepek (2009-ben
kistérségd szintre emelve)

- Télapd, a francia delegéacié vendégil
latasa minden évben

- Szinh4zlatogatdasok ( Edith Piaf,
Nebancsvirag, Szolgalélany,... - kap-
csolat a francia kultaraval

- Kiallitdasok, muzeumlatogatdsok
szervezése (pl.: Szépmivészeti Muze-

um Degast6l Picassoig)

- Sajat bemutatkozé killitds meg-

szervezése a mivelddési hazban
- Magyar télap6 Saint Maximinben

- Nyereményjaték szervezése a saint

maximini bucsuesten

- Taldlkoz szervezése a francia test-

vértelepiiléssel rendelkezd kornyezd

teleptilések gyermekeinek

- A Magyarorszagon kirandulé

Escapade ,, vendégiil latasa

- Aratoés-delegacié fogadasa 2009. jali-
us 2-7 kézott

Részvétel a falu rendezvényein:
Koszoruzas marcius 15.-én
Majalis minden évben
Lovasnap minden évben

Augusztus 20. (2007-ben)

Kulturalis Orokség napja
Karacsonyi vasar
Ajandékcsomagok a kilonbozd civil

szervezetek altal szervezett jotékony-

ségi rendezvényekre, gyermeknapra

Segitség az 6nkormanyzat francia

kapcsolataban

Két kiutazds alkalméval ttikalauz,

jelvény... ajandék minden kiutazénak.

Az érkez§ francia csoport vendégil

latasa egy vasarnap

A francia gyermekek vendégil latasa
egy-egy napra, valamint tamogatasuk

egész itt tartézkodéasuk alatt.

A francia pedagégus delegacié vendé-
gl latésa

Az Oise megyei kistérségi delegacié
vendégiil latasa

Onallé6 szervezés onkormanyzati
tamogatassal:

2009. jalius 4-én Araténap: A kapott
40.000.- Ft-rél szamlaval az o6nkor-

manyzat fele elszamoltunk.

A Perkata Saint Maximin Barati Kor
programjair6l folyamatosan beszamol

a Perkatai Hirek hasabjain.

Az Onkorményzat tamogatdsat ko-
szonjik, reméljuk sikerilt bemutat-

nunk Onéknek klubunkat.

A tovabbi sikeres

egyuttm(ikodés reményében:
A Perkata-Saint Maximin

Barati Kor




Készitette a Perk&ta—Saint Maximin Bardti Kér

EGY NAP, MELY MINDEN FRANCIAT LAZBA HOZ..
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A Beaujolais
g ;
'y Nouveau mito-
sza a 19. szazad-
ra tehetd, ami-
kor 1s a termel6k versengeni kezd-
tek, kinek a bora jut el hamarabb a
kozeli varosokba, f6ként a Franciaor-
szag gasztronémiai févarosanak tar-
tott Lyon bisztréiba, ahol mar nov-
emberben tablakra irt feliratok hir-
dették: ,.Le Beaujolais Nouveau
est arrivé!” Az j Beaujolais megér-
kezett!
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Egy 1941-es helyi borvidéki rendelet
a versengést szabalyozandd, novem-
ber 15-ét szabta meg az ajbor forga-
lomba hozatalanak els6 lehetséges
napjaként.

Ezt 1975-ben Gjra megvaltoztattak
és a jogszabaly ma is hatalyos: a pri-
mdr bor legkorabban november har-

madik csiitértokén 0.00.kor hagyhat-

ja el a pincészeteket, vilagszerte pe-
dig a borraktarakat. Sokaig csak a

Beaujolais
Nouvea
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helyiek és a lyoni polgarok kivaltsa-
ga volt a Beaujolais Nouveau késtol-
gatasa, de a vasuthalézat fejlédésé-
vel a bor Parizsba is eljutott, ahol
kisvartatva ériasi népszertiségnek
orvendett. Lyonban igaz volt a mon-
das: a varos harmadik folydja a
Saone és a Rhone mellett: a

Beaujolais. De mar ez sem volt elég:
a Nouveau a 70-es évek elejétdl vi-
laghédito utra indult .Az emberek
izgatottan varjak a vilag szamtalan
pontjan november harmadik szerda-
janak éjjelét.

A Beaujolais-t persze nemcsak nov-
emberben fogyasztjak, Franciaor-
szagban ma sincs olyan borbar, ka-
vézo6 vagy bisztrd, ahol ne lehetne
rendelni, akar poharral is. Olyannyi-
ra altalanos hazibornak szamit, hogy
a lyoni bisztrékban egykoron sajatos,
46 cl-es — 1 pintes cserépbogrében
szolgaltak fel.

AKTUALITASOK

*A klub mindig igyekszik figyelemmel kisérni az aktualis francia innepeket, illetve

szokasokat. Novemberi klubestiink éppen ezért a beaujolais nouveau jegyében zajlik

majd.

*16. alkalommal érkezik Perkatara a francia télapé.

*Szinhazlatogatast terveziink: A Bartok Téancszinhaz , a francia zeneszerzé

Maurice Ravel : Bolero cim{ mivére 6sszeallitott el6adasara.

EGY KIS FRANCIA
GASZTRONOMIA....

Franciaorszagban, igy Parizsban is, az
és kiilonleges
Ez a mivészet

étkezés miivészetnek,
alkalomnak szamit.

A francia konyha vilagszerte elismert. Leginkabb a remek
francia borok, sajtok, szdszok, sajtok, és kiillonb6z6 tenge-
ri ételek ismertek nemzetkozileg. A legismertebb francia

nemzeti ételek a csigdk, a remek rantott békacomb, a kii-
16nb6z6 pastétomok, a szarvasgomba, és a libamédj. Az
ételeket viszonylag kis fogasokban szolgaljak fel, de egy

teljes étkezés elGételt, amely leves, vagy hal le-
het, féfogast, salatat, sajtot, gytimolcsoket, vagy
egyéb desszertet tartalmaz, és esetleg az étkezés
végeztével egy pohar likdrt isznak. Az ételek mel-
1é bort, pezsgst, vizet, vagy egyéb hideg italt fo-
gyasztanak. Franciaorszag kulonb6z6 régidira
kulonbozd ételek jellemziek, az dsszetevdk, és az

elkészitésiik moédja annyira kilonbozéek, hogy
tipikus francia konyharél nem beszélhetiink. Parizsban
viszont szinte mindegyik orszagrész izei koéstolhaték a
varos mintegy 5000 éttermében.

megnyilvanul minden téren: a hoz-
zavalék gondos kivalasztasaban,
az elGkészitésben, az elkészités-
ben, a talalasban, majd az ételek
elfogyasztiasaban is.

Ez tennen érhetd a francia csala-
dokndl, és egyéb kozosségeknél is:
egy étkezés akar 2 6ran keresztil
eltarthat, amely 1d§ alatt remek beszél-
getésekbe bonyolddnak.




SAJAT RECEPT

Elkészités:

A tojdsokat kikeverem q cukorral,majd beleteszem
a lisztet, és ezzel is dtkeverem.

A tejet a vajjal egyiitt felmelegitem, addig amig az
0sszes vaj felolvad, ezutdn hozzdteszem q tojdsos
masszdhoz. Ismét 6| dtkeverem. fzesftheTjUk ke-
Vés citromhéjjal és pdr csepp citromlével. Végiil a

tésztdhoz adjuk az aszalt szilvdt.
Hozzdvalék:

( A szilvat elézéleg rumban is dztathatjuk.)
3 db tojds Vékonyan kivajazott kerek pieformdban ( de sijt-
10 dkg cukor

hetjik sima tepsiben is ), elémelegitett siitében

5 dkg liszt 180°C-on kb. 30 perc alatt készre stitjiik.
12, Isz P
l J i Hidegen, melegen egyarant finom.
0,5 liter te 0 o . .
I ) ! A recept Pascale-t4| szarmazik, eredetileg egy
8 dkg vaj bretagne-i siitemény.
20 dkg aszalt szilva

AT B, Mit neveznek a francidk ,,Or‘eg'Hdllgy- -
JATEK . nek"vagy ,,Felhdben jaro pdsztorldanykdnak":
Végezetiil egy kis jatékra invitdlunk mindenkit. Akl. GZIGI(,]be L. Notre-bame Székeseqyhdz
kérdésekre a megfelel vdlaszt bekiildi a klub email cimére .

: iffel toron
dec. 1-ig sorsoldson vesz részt. 2. Eiffe y

Dijak: 1 liveg francia bor, 1-1 tdbla finom francia csokolddé. A

3. Mona Lisa
nyerfest e-mailben értesitjik. C, Hogy nevezik Pdrizs legrégebbi hidjat?
A, Ki volt a Napkirdly? L Elsé hid
1. XIV.Llajos > Uj hid
2. Napgleon 3. Pdrizsi hid
3. XVI. Lajos




